Herzlich willkommen im Restaurant Lowe im Kasino Leverkusen!

Mit dieser Speisekarte mdchten wir Ihnen unser Verstandnis von Nachhaltigkeit und
Regionalitat naherbringen.

Wir sind stolz darauf, Ihnen eine Speisekarte prasentieren zu kdnnen, die lhnen nicht nur
ein exquisites Geschmackserlebnis bietet, sondern auch unseren Respekt flir einen
nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln widerspiegelt. Regionalitat, Frische und
handwerkliches Kdnnen stehen fur uns bei jedem Gericht im Mittelpunkt.

Klichenchef Marvin Schonenberg betont die Bedeutung des Umgangs mit
Lebensmitteln: "Wir legen im Team groBen Wert auf einen nachhaltigen Umgang,

sei es bei der Herkunft unserer Lebensmittel oder bei der handwerklichen Verarbeitung".
Diese Philosophie spiegelt sich in jedem Gericht wider, das unsere Kliche verlasst.

René Hupperth, der zusammen mit Marvin Schonenberg die Lowenkiche leitet, erganzt:
"Wer die lokalen Lieferanten & Produzenten besucht, ist Uberrascht, wie groB3 die Vielfalt
ist. Bei uns kann man die Vielfalt unserer regionalen Produkte entdecken und sich
kulinarisch inspirieren lassen. "Die Produkte konnen vor Ort verkostet werden und
bringen garantiert frische Ideen in die Kiiche, um neue spannende kulinarische
Highlights zu kreieren". Weitere Informationen zu unseren Lieferanten finden Sie unter
diesem QR-Code:

Tauchen Sie ein in unsere Speisekarte und genieBen Sie eine Auswahl an kdstlichen
Gerichten, die mit Liebe zum Detail und einem Hauch von Nachhaltigkeit zubereitet
werden.

Das gesamte Lowenteam freut sich auf lhren Besuch und unvergessliche kulinarische
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Menii Empfehlung

Schwarzwurzelcremesuppe

Zimt / Sahne / Honigbrot Crodtons
(14W,19,21,24)

Wolfsbarschfilet

Kurbisrisotto / Hokkaido Kiirbis / Grana Padano / Federkohl / Preiselbeeren
(17,19,21,24)

Vanille Creme brilée

Walnusseis / Maldon Salz / Schokoladenerde / Honigwabe
(14W,16,19.20W,24)

3-Gang Menu

Vorspeisen & Suppen

Marinierte Rote Bete
Gebackene Ziegenkase-Kugeln / Preiselbeer Vinaigrette / Wurzelgemuise /

Krautersalat / Rauchbrot Cro(tons
(14W,19,21,22)

Thunfischcarpaccio

Gegrillte Avocado / Sesam / gerdstete Aioli / Algensalat / eingelegter Ingwer
(14W,17,21,22)

Léwentatar von der Eiflerfarse (1009
Kartoffelrosti / Miso-Mayonnaise / Sojaperlen /

eingelegter Chinakohl / Sweet Chili
(13,16,19,21,22)

Schwarzwurzelcremesuppe

Zimt / Sahne / Honigbrot Croutons
(14W,19,21,24)

Salate

Caesars Salat (14"16.1721.22)

Romersalat / Sardellen / Kapernbeeren / Parmesan / Croltons
mit Supreme vom schwarzen Prachthuhn 22,00
mit Garnelen 9 23,00

Gemischter Salat (14w.16,17,21,22)

mit Supreme vom schwarzen Prachthuhn 22,00
mit Garnelen 9 23,00
mit karamellisiertem Ziegenkase und marinierte Beete 19,00
(19,24)

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine der Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand
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Hauptgange

Secreto vom Eifler Gliicksschwein

Portweinjus / gebuttertes Kartoffelplree / Fingermdhren / Perlzwiebeln
(19,21,22,24)

Klirbisrisotto

Hokkaido Kiirbis / Grana Padano / Federkohl / Preiselbeeren
(19,21,22,24)

Wolfsbarschfilet

Krbisrisotto / Hokkaido Kiirbis / Grana Padano / Federkohl / Preiselbeeren
(17,19,21,22,24)

Wiener Schnitzel vom Miinsterlander Kalb

Kartoffel-Gurkensalat / Preiselbeeren / Zitrone / Sardelle / Kapern
(14W,16,17,19,21,22)

Léwen Steak (1809 vom Gut Godenhaus Roastbeef
Tomaten-Kéasekruste / Pfefferrahmsauce / Perlzwiebeln /

Wilder Brokkoli / Kartoffelgratin
(14W,16,19,21,22,24)

Heilbutt Filet

Speckvelouté / Karotten-Ingwerpiree / Wilder Brokkoli / Radieschen
(17,19,21,22,24)

Desserts

Tiramisu

Kakao / Kaffeelikor / Orangen Salat
(9,14G,14W,14H,16,19,)

Vanille Creme brilée

Walnusseis / Maldon Salz / Schokoladenerde / Honigwabe
(14W,16,19.20W)

Loéwen Double

Espresso-Krokant Eis / Kaffeelikdr / Sahne / Espresso
(9,19,20H)

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine der Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand
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Gansekarte

Vorspeisen & Suppen

Gebratene Géanseleber 15,00
Preiselbeer Vinaigrette / Wurzelgemiise / Belper Knolle / Croltons

(14W,21,22)

Ganse Consommé 12,00

Waurzelgemusestreifen / Ganseklein / Backerbsen
(14W,19,21,24)

Hauptgange

Génsebrust und Keule 40,00
BeifuR-Jus / Cassis-Rotkohl / karamellisierte Apfelspalten / Orangen-Maronen /

KartoffelkloRe
(17,19,21,24)

Ganze Gans (Nur auf Vorbestellung 3 Tage) // JubilGumsangebot 111,00
BeifuR-Jus / Cassis-Rotkohl / karamellisierte Apfelspalten / Orangen-Maronen /

KartoffelkloRRe
(17,19,21,24)

Desserts

Bratapfel 12,00

Vanillesauce / Marzipan / Mandel / Rosinen
(13,14W,14H,16,19,20H,20M)

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Eine der Allergen-Liste liegt zur Einsicht bereit.
All prices are in Euro including VAT. You will receive information about the additives and allergens on demand



